
ADICIONAL DE PICANTE ($600)    NUESTRA CARTA ESTÁ PENSADA PARA COMER CON BLOODY MARY

TENEMOS PAN SIN G LUTEN , CONSULTAR.

SELECCIÓN DE LA MEJOR FRUTA 5500.-

TARTINE DE TRUCHA  
Gravlax de trucha |  Queso crema | Eneldo | 
Pickles de cebolla blanca   | Caviar de trucha 18700.-

YOGUR GRIEGO
Fruta fresca | Granola 

| 

Oliva | Miel. 11500.-

CHIA PUDDING
Pudding de semillas de chia con leche de coco y almendras. 
Damascos, ananá, arándanos, almendras tostadas 
y syrup de maple 

  

13700.-

TOSTADA DE PALTA
Pan de centeno, palta, sésamo tostado, crudités y hierbas 
 

11300.-

FRENCH TOAST
Pan Brioche | Crema de yogur 

|

 Fruta fresca. 

BAGEL CON QUESO CREMA
& mermelada de estación. 4200.-

HUEVOS REVUELTOS  CON PAN BRIOCHE 

WI-FI: OLIBA CLAVE: unmillondemedialunasHORARIO DIARIO — 09.00 a 19.00hs

VEGANOVERANO 2024GLUTEN FREE

DESAYUNOS & MERIENDAS

PAN CON TOMATE 
Pan de masa madre con pesto de tomates ahumados, 
yasgua de tomates, alcaparras y vinagreta de tomate   

8700.-

Oli´s way | Brioche tostado y rúcula   9900.-

+ Palta. 4700.-

+ Panceta. 4200.-
 

GRILLED CHEESE SANDWICH
Halloumi | Cheddar Ingles | Muzzarella | Tomates ahumados | 
Pesto de brócoli y espinaca | Oliva y miel  17900.-

CLUB SANDWICH
Lechuga | Tomate | Queso | Panceta | Pollo |
Huevo | Papas Fritas. 23200.-

BAGEL DE PESCA
Rillete de pesca blanca ahumada | Queso crema | Cebolla |
Pepinos agridulces | Tomate | Alcaparras. 12700.-

TODO EL DÍA DE 9 A 12.30 | DE 16 A 19hs

MEDIALUNA PRENSADA
Jamón y queso | Mostaza antigua. 6400.-

CHIPÁ PRENSADO
Jamón y queso. 7300.-

Hola! Esperamos que disfrutes mucho tu tiempo en Oli.
-Nuestro mostrador de pastelería funciona de 9 a 19hs, 

para comer acá o para llevar.  
Todo es horneado en el día, y los productos van 

variando por temporada.
-Todos los panes de nuestro menu son horneados 

y desarrollados por nuestro equipo de panaderia.
-Tenemos un catálogo de tortas, que podes pedir por encargo. 

Podes verlo en nuestro ig @oli_buenosaires
-Permitimos el uso de computadoras únicamente 

en la mesa comunal. 

Muchas gracias :)

CHEF Olivia Saal 
JEFE DE COCINA  Nicolas Claverie 

 
JEFA DE SALA   Eugenia Femenias   

FOSFORITO RELLENO 
Factura tradicional hojaldrada rellena de 
- jamon crudo y queso
- muzzarella, queso sardo, pepinos marinados en vinagreta de naranja 
y chutney de mango

7300.-

6900.-

BOWL NUTRITIVO DE COCO
Crema de coco y vainilla natural | Garrapiñada de nibs de cacao |
Semillas de girasol, castañas de cajú y pistacho | Fruta rica |
Mantequilla de maní.  9800.-

11500.-

OMELETTE   CON TOMATES 
Omelette de queso con tomates reliquia, papines 
y rúcula    12700.-



ADICIONAL DE PICANTE ($600)   NUESTRA CARTA ESTÁ PENSADA PARA COMER CON BLOODY MARY

ENSALADA ALL IN
Verdes | Olivas | Queso Feta | Vinagreta de Mostaza & Miel. 12900.-

ENSALADA CAESAR
Verdes | Reggianito | Masa Madre | Vinagreta de Anchoas. 13200.-

+ Rillete de Pesca Blanca Ahumada  4900.-

 

+ Pollo asado desmechado 5600.-

+ Huevo 6' 30’’ 1900.-

+ Palta. 4700.-

+ Pollo. 5600.-

 

POLLO DE CAMPO
Con puré ahumado de berenjenas y su caponata. 
Sale con ensalada verde.   23300.-

FILET DE TRUCHA

,

 29700.-

FLAT IRON STEAK
Carne de pastura con su demi-glace y puré de papa y 
perejil. 25600.-

TORTA DE QUESO Y FRUTOS ROJOS
Torta tipo vasca, con almibar e higos confitados 11200.-

PORCIÓN DE PAPAS FRITAS
con Ketchup. 9200.-

TRIFFLE  DE DULCE DE LECHE 

7200.-

PAN CON MANTECA 2300.-

PECAN PIE CON HELADO 12600.-

PANQUEQUES DE DULCE DE LECHE
Con helado artesanal de sambayón, caramel de naranja y cointreu 
y crocante de frutos secos.

 
8100.-

ÑOQUIS SOUFFLÉ 
18700.-

MILANESA DE LOMO CON

 

MAC N’ CHEESE 29400.- 

PANISSE DE GARBANZOS CON LABNE
Bastones de garbanzos con yogurt griego, za’atar, 
limón en conserva y oliva

   
8400.-

SHRIMP  ROLL

 
10700.-

CARPACCIO DE LOMO
Carpaccio de lomo al salmoriglio, cheddar madurado 
y rúcula. 8800.-

SHAKSHUKA  
Guiso de tomates, huevo, queso feta y hierbas.  
Pan francés tostado. 

  

WI-FI: OLIBA CLAVE: unmillondemedialunasHORARIO DIARIO — 12.30 a 16.00hs

VEGANOVERANO  2024GLUTEN FREE

OLI MENU ALMUERZOS
ENTRADAS PLATOS

EXTRAS

ENSALADAS POSTRES

ROLL DE MANZANA
wannabe apple strudel, sale tibio con helado de crema jersey 
y crema inglesa 8600.-

Mousse de dulce de leche, corazón de to�ee de coco,
bizcochuelo de coco y merenguitos 

13800.-

ENSALADA NIÇOISE  
Atún | Chauchas | Tomate cherry | Pepino | Rabanitos | Cebolla 
Alcaparras | Olivas negras | Papines con vinagreta de aceto 
balsámico y oliva.   

CHEESEBURGER
Carne de pastura | Queso Cheddar americano | Pickles
Cebolla morada | Salsa secreta | Papas fritas 
(Miércoles a viernes hasta agotar stock)

PURÉ DE PAPA 6800.-

ENSALADA VERDE
con vinagreta de mostaza y miel 5900.-

22100.-

18700.-

Chipá a la plancha con palta quemada, ensalada de choclo,  
verdeo y hierbas con vinagreta de sésamo  9200.-

CHIPA A LA PLANCHA

Sandwich clásico de langostinos y salsa cocktail  

+ Trucha asada 15100.-

Trucha a la plancha (180gr) con manteca de limón, puré de boniato 
coco y curry con zanahorias orgánicas y chips de kale 

Ñoquis sou�é con salsa pomodoro y tomates cherry.

MILANESA DE LOMO CON

 

ENSALADA CAESAR
29400.-

 



OLI MENU BEBIDAS
ICED TEA OPCIONALVERANO 2024PICANTE

SIN CAFÉ

ADICIONALES

CALIENTES

ESPRESSO | 3100.-

ESPRESSO DOBLE | 3500.-

LUNGO | 3300.-

AMERICANO | 3800.-

CORTADO EN VASO | 3400.-

MAGIC | 420.-

FLAT WHITE | 4600.-

CAPUCCINO (8oz)  | 4100.-

CAPUCCINO (12oz) | 4800.-

LATTE (12oz)  | 4900.-

FLAT TOFFEE (8oz) | 5100.-

CHAI LATTE (8oz) | 4900.-

      + Leche Vegetal | 5800.-

MATCHA LATTE (8oz) | 7700.-

      + Leche Vegetal | 8600.-

CHOCOLATADA (12oz) | 4600.-

MOCACCINO (8oz) | 4900.-

CAFÉ FILTRADO | 3700.-

FRÍOS COCTELERÍA

1/4 X FUEGO TOSTADORES INFUSIONES & TES

ESPRESSO TONIC |  4500.-

ICED AMERICANO |  3800.-

ICED FLAT WHITE |  4900.-

ICED LATTE |  5100.-

ICED MATCHA LATTE (8oz)  |  7700.-

COLD BREW |  4100.-

AQA (con gas / sin gas / natural)  | 2100.-

AGUA PANNA(500ml) | 4600.-

AGUA SAN PELLEGRINO (500ml) | 4600.-

JUGO DE NARANJA | 3800.-

LIMONADA DE SANDÍA | 4900.-

LIMONADA DE MENTA Y JENGIBRE  | 5500.-

LIMONADA PEACH | 4500.-

GINGER ALE BRITVIC | 4500.-

MOCKTAIL DE PEPINO  | 6700.-

COCA ALL INCLUSIVE (con hielo & limón)  | 3300.-

CORONA (300ml) | 4100.-

SHOT DE CAFÉ

 

|

 

1600.-

LECHE VEGETAL

 

CASERA (almendra & castañas)

 

|

 

900.-

Tenemos leche deslactosada  sin costo adicional.

BLOODY MARY | 7400.-

SPICY BLOODY MARY | 7600.-

VIRGIN BLOODY MARY | 7200.-

NEGRONI | 7200.-

GIN TONIC | 6600.-

APEROL SPRITZ (8oz)  | 6600.-

VERMÚ LA FUERZA (rosso, primavera, blanco) | 7200.-

      + Tónica | 7400.-

OLI | 27000.-

La Palmera, Colombia - Lavado

BRASIL | 23000.-

Brasil - Natural

BOLIVIA | 24000.-

Bolivia - Lavado

THAI WIND | té verde, ananá caramelizado & coco  
ORIENTAL SUMMER | té verde, duraznos, manzanas, 
rosa mosqueta & pétalos  
ENGLISH BREAKFAST | blend té negro 

CHELSEA GARDEN | té negro & verde, rosas, 
lavandas & vainilla   
CHAI SPICE | té negro, clavo de olor, canela, cardamomo, 
jengibre   
PROVENCE | roiboos, violetas, bayas de sauco & pétalos 

6900.-

BEBIDA  DE LIMPIEZA 4100.-|

LIMONADA DE CEDRÓN 4500.-|

 

JUGO DE REMOLACHA 5800.-|


